Sortimentsliste 7/2011

Artikel

sudafrikanische Weil3weine
11110 - Kloovenburg Chardonnay 2010

11118 - Kloovenburg Chardonnay 2008
11119 - Kloovenburg Chardonnay 2009
11128 - Kloovenburg Sauvignon Blanc 08
11129 - Kloovenburg Sauvignon Blanc 09
11130 - Kloovenburg unwooded Chard. 10
11138 - Kloovenburg unw.Chardonnay 08

11246 - Haut Espoir Viognier 2006

11247 - Haut Espoir Viognier 2007

11514 - Saint Catherine Chardonnay 04
11516 - Saint Catherine Chardonnay 06

11547 - Greenstone Chenin Blanc 2007
11590 - Lion Creek White 2010

11610 - SWC Amalie 2010

11947 - Alexanderfontein Chenin BI. 07

deutsche WeilRweine

12001 - Forster Beerenauslese 06
12005 - Forster Eiswein 2002

12117 - Forster Riesling Auslese 07

12129 - Forster Riesling v. Kies 2009

12130 - Forster WeiBburgunder 2010
12148 - Riesling feinherb Rothenberg 08

12150 - Forster Scheurebe 2010

12169 - Forster Riesling trocken 2009
12179 - Forster Riesling halbtrocken

Weinhandel Volmer

Kurzbeschreibung

(Barrigue / Ananas, Vanille Zitrus, feine
Barriqunote)

(Barrique/ reife, buttrige Noten, etwas Zitrus,
Vanille, sehr vollmundig

(Barrigue / Ananas, Vanille Zitrus, feine
Barriqunote)

(Gras, Stachelbeere, schwarze
Johannisbeeren)

(frisches Gras, Stachelbeere, Passionsfrucht)

(zarte Noten nach Mandarinenschale, Zitrus,
milde Saure, sehr kraftvoll)

(reife Noten nach Ananas, milde Saure,
trocken)

Seegras, Ingwer, Honig im Duft, reife Tone,
dezente Schéarfe im Finale

(Ingwer und Honigmelone im Duft, wenig
Saure, leichte RestsiiRe - z.B. zur asiatischen
Kiche)

(reifer Chardonnay mit Vanille und
Butterscotch-Noten)

(Ananas und butterscotch, cremige Textur)
(leicht, mineralisch, zu Fisch)

(Passionsfrucht und griine Noten; Fruchtig
und unkompliziert)

frische tropische Friichte, Ingwer, Melone;
langer Nachhall

dezente Zitrusnote, trocken;

Pfirsich, Honig - Dessertwein in 0,5 |

dichte, konzentrierte Frucht, deutliche
Honignote, 0,375 |

Akazienbliten, Aprikose, Honig; sif3 mit
knackiger Saure; zu trockenem
Blauschimmelkése wie Stilton

mineralisch, zarte Fruchtnoten

Quitte, helles Steinobst, erfrischende Saure

vollmundig, Pfirsich und Zitrus im Bouquet,
schone Lange

Uppiges Bouquet von Zitrusfriichten und
etwas weil3er Johannisbeere, halbtrocken

ehrlicher Riesling, fruchtbetont, trocken, gut

ehrlicher Riesling, fruchtbetont, halbtrocken,
gut

Preis in €

10,75

10,50

10,50

7,80

9,80

7,50

4,50

11,80

11,80

8,00

9,00
7,80
6,00

9,50

4,00

17,50
25,00

9,90

6,80

6,00

6,80

5,20

4,95

4,95



12199 -

12329 -

12339 -

12349 -

12360 -

12401 -

12403 -
12419 -

12500 -
12510 -

12589 -

12619 -

12640 -

12720 -
12730 -

12740 -

12750 -
12810 -

Forster Solaris edelsif 2009

Strobel Muller-Thurgau 09 (Liter)

Strobel Silvaner Kabinett 2009 (Liter)

Strobel Silvaner Spétlese 09

Wengerts Schneckle 2010

Winninger Hamm Hochgewachs

Winninger Riesling Kabinett

Winninger Réttgen Spétlese 09

Eichstetter Grauburgunder 10

Eichstetter Grauer B. Kabinett

Herrenbuck Muskat. Spétl. 10

Oberw. Riesling Blauschiefer 09

Oberweseler Weilburg. 2010

Bastgen Weil3er Burgunder 2010
Bastgen Riesling Steillage 10

Bastgen Blauschiefer 2010

Goldmund Riesling feinherb 2010
Heger Oktav Grauburgunder 10

franzosische WeilRweine

13118 -

13210 -

13310 -

13400 -

13940 -

Aimery Chardonnay 08

Orphea 2010

Entre deux mers Vignol 2010

Ch. Lamothe Vincent 2010

Muscat sec Dom. D'lbry 2010

stidafrikanische Rotweine

21114 -

21115 -

Kloovenburg Cab.Sauvignon 04

Kloovenburg Cab.Sauvignon 05

Duft nach Orangenmarmelade, feine Sii3e,
dezenter Bitterton im Finale ; Zu
Ziegenfrischkése mit Honig

weil3e Bliten, frisches Gras, Birne, leichter
Muskatton

gruner Apfel, Wiesenkrauter, knackige Séaure

vollmundig, gelbe Apfel, gut verpackte Saure

Bachus und Scheurebe vereinen sich zu
einer halbtrockenen, saftig-frischen Cuvée

Moselriesling par excellence: Frische Saure,
kréfitge Frucht, Pfirsich, Trauben, schone
Lange

ein wenig herber als das Hochgewéchs

fruchtstiBer Wein, mit cremiger Textur und
langem Nachhall

dezente Fruchtnoten (Quitte, Mirabelle, leicht)

(feine frucht und Mineralitat)

(fruchtsufd ; zur Késeplatte mit Camembert
und halbfesten Schnittkésen)

(mineralischer, trockener Riesling, schone
Lénge)

fruchtige Aromen, wie Birne, Brioche-Dulft,
Nusse; paart Kraft mit Eleganz

knackiger, fruchtiger SpaR3 im Glas

trockener, fein mineralischer Wein mit zarter
Frucht

deutlich mineralisch, Zitrus- und Trauben,
lang

halbtrockene Variante

(séurearm, feine Birnen- und Quittenaromen;
langes Finale)

(saurearm, buttrig)

Meerluft, Krauter, balsamische Noten, Quitte;
trocken; milde Saure; zu geschmorten
Gemusen oder gerduchererter Putenbrust

Klassischer Begleiter von Meeresfriichten;
prasente Saure, griine Noten,

intensives Bouquet von schwarzer
Johannisbeere, trocken, zu hellen Braten

trockener Muskateller; kraftiges Aroma
exotischer Friichte

trocken, Cassis, erdig; jetzt wunderbar
trinkreif

trocken, Cassis, erdig

6,80

4,90

4,70

6,80

4,95

7,20

7,70
9,20

6,00

6,90

9,50

7,70

7,20

6,90
6,80

7,70

7,50
11,50

5,80

6,80

6,50

5,95

7,95

12,90

12,90



21117 - Kloovenburg Cabernet Sauv. 07
21124M - Kloovenburg Shiraz 05 Magnum (1,5 1)
21125 - Kloovenburg Shiraz 2005

21127 - Kloovenburg Shiraz 2007
21136 - Kloovenburg Merlot 2006

21137 - Kloovenburg Merlot 2007
21146 - Eight Feet 2006

21214 - Haut Espoir Cab.Sauv. 04
21225 - Haut Espoir Shiraz 2005
21256 - Haut Espoir Gentle Giant 2006

21316 - Ormonde Vernon Basson 2006
21403 - JP Bredell De Rigueur 2003

21500 - Red Medallion 2000

21503 - Red Medallion 2003

21517 - Napier Cabernet S. 2007

21597 - Lion Creek Red 07
21598 - Lion Creek Red 2008

21610 - Solms Astor Langarm 2010

21627 - SWC Hiervandaan 07
29905 - Kanonkop Pinotage 2003

deutsche Rotweine

22118 - Frihburgunder 2008 Barrique
22119 - Fruhburgunder 09

22137 - Forster Dornfelder 08

22148 - Forsters Rotwein

22152 - Regent 2002 Renaissance
22258 - Regent 2008

22317 - Spatburgunder Kabinett

22328 - Schwarzriesling QbA

22348 - Cuvée Rubin

dunkle Schokolade, Johannisbeeren, dunkle
Kirschen; lang

Brombeere, weil3er Pfeffer, Leder, Lakritz;
elegant)

Brombeere, weil3er Pfeffer, Leder, Lakritz;
elegant)

fruchtiger als 2005

rote Beeren, samtig, saftige Saure,
Rostaromen,

rote Beeren, samtig, trocken mit schéner
Lange

kréftiges Bouquet nach dunklen Beeren und
Gewdrzen

Muskelprotz mit Cassis-Duft, fleischige
Noten, erdig und wirzig

wuchtiger Wein mit Aromen von Leder,
Veilchen, dunklen Beeren;

Beerig, leicht rauchig, kraftig; zu Rumpsteak
oder Lamm

wow - beeriger Gaumenschmeichler

reife rote Frichte; getrocknete Frichte, Zeder
- zur Zigarre o. zur Schokolade

reife rote Friichte; Feigen, Datteln, Rosinen,
Zigarrenkistchen

getrocknete Friichte, Zedernholz,
balsamische Noten

fruchtbetont, schwarze Johannisbeeren,
etwas Paprika, feine Saure

intensiv beerig

mehr Réstaromen (Mokka), dazu dunkle
Beeren

Cape-Blend (mit Pinotage); Pflaume,
Maulbeeren; leicht

Krauter, Wald, rote Beeren

Klassiker vom Kap: kraftvoll, Pflaumen und
dunkle Beeren, Zigarrenkistchen, langer
Nachhall, reife, runde Tannine

rote Johannisbeeren, Waldboden,
Zigarrenkistchen - zum Sauerbraten vom
Hirsch

leichter als 2008; kein Barriqueausbau; rote
Johannisbeeren und Krauter

einfach zugéanglich, dunkle Pflaumen, trocken

lieblich, leicht, nach schwarzen Kirschen und
Nelken duftend

reifer Regent aus dem Barrique

Pflaume und Kirsche, leicht; zu Grillgerichten
und Rumpsteak

Franken; Kirschen, leichte Mokkanote, leicht

intensive Sauerkirscharomen, leicht,
fruchtbetont; zu Burgunderbraten oder Pute

halbtrocken, Preiselbeeren, Pflaumen

12,90

29,80

14,80

14,80
11,30

10,30

15,50

15,90

15,90

8,50

21,50
14,00

14,50

14,80

9,50

7,50
7,50

7,50

14,80
24,70

15,00

7,00

5,60

5,00

9,50
8,00

8,00

7,00

6,30



22508 - Eichstetter Spéatb. QbA 08 tr. (Liter)
22518 - Eichstetter Spatb. QbA 08 htr. (Liter)
22528 - Herrenbuck Spéatb. QbA 08 tr.

22588 - "Uber Grenzen gehen" 08
22598 - "Die Freude teilen" 08
22696 - Cuvee Gowin 2006

22810 - Heger Spéatburgunder 09

franzosische Rotweine

23138 - Aigles D'Aimery Merlot 07
23209 - Ch. La Coulerette 2009

23716 - Ch. du Glana St. Julien 06
23723 - Ch. Puy Guilhem Fronsac 03

23739 - Ch. Talaise 2009

23759 - Ch. Mire L'Etang Tradition 2009
23801 - Cru du Paradis Madiran 2001

23817 - Mas del Perié Cahors 2007
23859 - Ch. Montpezat Merlot 2009
23867 - Dom. St. Amant Grangeneuve 07

23879 - Dom. B. Moreau Bourgogne 09

23929 - Safran 2009

23947 - Dom. Roncée Chinon 2007

Rotweine aus aller Welt
29903 - Barbaresco DOCG 2003 Punset

29912 - The Stump Jump 08

29939 - Cal y Canto

29952 - Terra Noble Cab. Sauvignon 07

29961 - Terra Noble Carmeneére Gran Res.

Roséweine
31109 - White from Red Shiraz 2009

31609 - SWC Lekkerwijn 09

feine Kirscharomatik, wirzig
wie oben, nur mit feiner RestsiRe

intensiver als die Literqualitat

trockene Cuvée, leicht, schoner Alltagswein
lieblich, dunkle Beeren, Kirsche, Schoki

Barriqueausbau; Preiselbeeren, Mokka,
langer Nachhall

Merdinger Buhl: Spatburgunder wie er sein
soll: Kirschenduft, zarte Rostaromen, lang

zarte Kirschtone, leicht zu trinken

Veilchen, Kirsch- und Pflaumenaromen, feine
Tannine

dunkle Beeren, Cassis, Rostaromen, feste
Tannine, langer lagerfahig

beeriger, samtiger Bordeaux; trinkreif jetzt
und noch 5 Jahre

einfacher Bordeaux, beerig
rote Johannisbeere, Krauter, Lakritz

(echte Seltenheit: reifer Tannat; dunkel,
gerbstoffreich; zu wiirzigem Hartkase)

Himbeerduft, feste Tannine, langer Nachhall
leicht zu trinken, rote Friichte, trocken

Rhone-Wein mit Veilchen-Duft, Krautern und
roten Beeren)

herrlicht eleganter Pinot Noir: Kirsche und
Mokka in perfekter Harmonie

fruchtig, dunkle Kirschen, wenige Gerbstoff

Trockenpflaumen, Zedernholz, feste Tannine

(Leder, Tabak, getrocknete Frichte - Wow-
Wein)

Australien: rote Friichte prominent im
Bouquet, leicht zuganglich, samtig

Spanien: kraftiges Kirscharoma, etwas
SiRholz; leicht gekihlt auch im Sommer gut
zu trinken

Chile: Cassis-Bombe mit schénen
Mokkanoten

Rostaromen, Cassis, dunkle Beeren, erdige
Toéne

ernsthafter Rosé, knochentrocken, etwas
Himbeere und Karamell, erdige Noten

reife Erdbeernoten, zarter Sherryton -
spannendes Geschmackserlebnis mit langem
Nachhall; zu gerduchertem Schinken,
Perlhuhnbrust mit Steinpilzrisotto

6,00
5,95
7,30

5,95
5,95
16,50

13,00

6,50
8,50

23,50

16,50
8,70
8,20

11,00

11,00
6,90
11,50

13,00

7,50

12,80

31,90

9,50

3,95

13,50

10,90

7,95

7,95



31811 -

32100 -
32309 -
32608 -
32710 -
33910 -

33950 -

Victoria Bay Pinotage Rosé 2011

Spétburgunder Rosé 2010
Rotling Kabinett 2009
Spétburgunder Blanc de Noir 08
Bastgen Rosé 2010

Dom. Coquelicot Rosée 2010

Dom. Hautes Ouches Cabernet 09

Prickelndes

41100 -

41600 -

41900 -

42100 -
42110 -
42301 -
42302 -

42602 -

43900 -
43920 -
51430 -

Kloovenburg "White from Red"

Solms Astor Cape Jazz Shiraz

Mountain Side Sparkling

Forster Riesling Sekt Brut
Riesling Sekt trocken
Strobel Filius Weil3
Strobel Filius Rotling

Oberweseler Winzersekt brut 02

Champagner brut Monmarthe
Champagner rosé Fallet Dart

JP Bredell’s Cape Vintage 2000

Destillate

52100 -
52301 -
52302 -
52305 -

52501 -
52502 -

52503 -

52504 -

52505 -
52510 -

52570 -
52575 -

Forsters Hefebrand (Nahe)
Obstler Gestrobelter (Franken)

Gestrobelter Zwetschge
Strobel Williams-Christ

Zimeks Himbeere klein (0,1 1)

Zimeks Traubenkirsche + Traube

Zimeks Wildapfel klein

Zimeks Walnussgeist klein

Zimeks Traube Irsai Oliver

Zimeks Traube Maulbeerbaum

Zimeks Schwarze Johannisbeere

Zimeks Himbeere plus Apfel

kréftiges granatrot, deutliche Himbeertone,
sehr zarte Rauchfleischnote

halbtrocken; Fruchtig, Erdbeeren,

granatrot, himbeerig, halbtrocken

rote Beeren, Zitrus, trocken

Erdbeeren, Orangenschale, fruchtbetont,
trocken

lieblich, Fassausbau, Reifeténe, Beeren und
Sherry

lachsfarbener Sekt aus Shiraz-Trauben;
Weinbergpfirsich, trocken, ohne zu stauben;
toll!

halbtrockener Prickler in dunkelrot; Lakritz
und dunkle Beeren

knochentrockener Sekt aus Sauvignon Blanc;
frisch, Zitrus, Meeresbrise...

herrlich trocken, frisch, mineralisch, Zitrus
etwas milder als Brut
fruchtbetonter halbtrockener Secco

himbeerduftiger Secco halbtrocken

WeilRburgunder Sekt vom Feinsten:
WeilRbrotduft, helles Steinobst, sehr
mineralisch, feine Perlage, reife Noten - fir
besondere Anlasse zum Empfang

Brioche, Zitrus, weile Bliten

Wein im Portstil vom Kap; zu Zigarre, warmen
Schokoladenkichlein oder zum Blu Stilton ein
Genuss

Grappa-ahnlich, weich
sauberer Alttags-Brand
im Holzfass gereift

sauberes Birnenaroma, gut verpackte 40%
Vol.

echter Himbeerbrand, nicht nur Himbeergeist!
feines Wikdkirschenaroma, etwas Marzipan,
mild

wiirzig, Noten von verholzten Wildfrichten

aus eingemaischten griinen Walnlissen

Muskatellerbrand: tippiges Aroma, weich

Traubenbrand im Maulbeerbaumfass gereift -
wie ein guter Cognac

zum Kaffee ein Genuss

zarter Himbeerton

5,95

6,00
5,90
4,95
6,50
6,50

10,00

11,50

7,80

11,50

9,50
9,50
6,50
6,90

15,00

27,50
34,95
24,50

9,00
9,95
12,90
15,50

12,50
9,50

9,50

8,90

7,50

24,70
27,50
27,50



52580 - Zimeks Wildapfel

52596 - Zimeks Lavendelblitengeist
52597 - Zimeks Walnussgeist
52598 - Zimeks Haselnussgeist
52610 - Schwabischer Whisky

Fruchtiges mit und ohne Alkohol

99300 - PriSecco Fruhlingsduft

99320 - PriSecco rotfruchtig

99331 - PriSecco Rosenzauber Piccolo

99350 - Sommernachtstraum

99351 - Sommernachtstraum Piccolo 0,2 |

99360 - Apfelkir

52702 - Krenzers Apfelsherry

Feinkost und Weinzubehor
91102 - Kloovenburg Olivendl 250ml

91103 - Kloovenburg "olive jam"

91105 - Kloovenb."pitted sundried olives"

91106 - Kloovenburg Oliven Chutney

91107 - Kloovenb. Oliven Blackberry Dressing

91109 - Kloovenburg Shiraz Salz
93000 - Pesto allo genovese
93001 - Pesto rosso

93100 - Zitronensenf

93110 - Koérniger Senf m. Himbeeren
93150 - Colombo-Paste

93160 - Citron Confit

wirzig, Noten von verholzten Wildfriichten
wie er sein soll
aus eingemaischten griinen Walnlissen

frische Hanutawaffeln im Glas! Wow!

Duft nach Heu, Wiesenkrautern, etwas
Rauch; leichter als die meisten Scotch
Whiskys

alkoholfreier Secco, enorm erdbeerfruchtig,
sehr erfrischend; in der Sektflasche mit
Korken und Agraffe

alkoholfreier Secco, enorm kirschenfruchtig,
sehr erfrischend; in der Sektflasche mit
Korken und Agraffe

alkoholfreier Secco

5,5% Alk.; trockener Secco aus Apfelwein mit
Holunderblitensirup vergoren -

5,5% Alk.; trockener Secco aus Apfelwein mit
Holunderblutensirup vergoren

1% Alk.; Apfelwein mit schwarzer
Johannisbeere

halbtrockener Aperitif; im Sherryverfahren
aus Apfelwein hergestellt

grasig, nussig, feine Schérfe - eines der
besten weltweit

zu Kéase oder scharf gebratenem Fleisch -
suf und wirzig, spannende Kombination

konzentrierter Olivengeschmack; als Snack
oder zur Verfeinerung von Saucen

stiR-saure Olivenzubereitung mit Rosinen,
Zwiebeln, Essig, Zucker - zu Gegrilltem oder
Kéase

fleischige Oliven in Brombeeressig-Dressing;
sitiR-sauerlich

Meersalz mit Krautern der Provence
Basilikum, Parmesan, Pinienkerne

scharfes Pesto aus getrockneten Tomaten
und Chili

als Dip mit leicht geschlagener Sahne; zu
Lachs und gekochtem Fleisch, zu rohem oder
gedunstetem Gemdse...

zur Uberbackenen Hiuhnerbrust oder fur
Champignons in Schnittlauch-Sahne-Sauce

Curry-Paste zum Marinieren, zu Reis,
Gemiuse und Fleischgerichten

exotische Wurzpaste aus eingelegter Zitrone
und Ingwer; zu Fisch, Krustentieren oder als
Parfum in einer selbstgeriihrten Mayonnaise

27,50
22,50
22,50
18,50
29,50

7,50

6,90

2,90

6,90

2,90

6,00

9,50

8,00

4,50

4,50

4,50

5,50

4,50
5,80
5,80

2,45

2,75

4,95

4,95



93200 - Pflaumen-Chutney zur Entenbrust, Schweinelende, Terrinen und
Pasteten, zur Késeplatte 3,85
93210 - Zwiebel-Confit au vin de Cahors zu Bratengerichten und Kése 3,85
93250 - Crackers a la savoyarde hauchdiinne Kasecracker 3,30
93260 - Grissini rustikaler Brotsnack 1,60
Schmorgemiise als Beilage oder Zutat im
93451 - Ratatouille de Provence Nudel- oder Couscous-Salat 4,50
geschmorte Auberginen mit Tomaten und
93452 - Riste d'aubergine Krautern; zu Baguette, als Beilage, auf Pizza 4,50
62191 - Schiebedeckelkiste ler Holzkiste ler 3,50
62192 - Schiebedeckelkiste 2er Holzkiste 2er 4,90
62193 - Schiebedeckelkiste 3er Holzkiste 3er 6,80
62194 - Schiebedeckelkiste 4er Holzkiste 4er 8,00
62223 - Prasentkarton 2er 2,50
62242 - Prasentkarton 3er 3,00
82050 - Buttenbriefset inkl. Federhalter Handgeschdpftes Papier mit Umschlagen 7,95
Tinte aus Spatburgunder; fir Federhalter und
82058 - Weintinte Kolbenfller 9,50
82071 - Sensus Black Probierglas schwarzes Degustationsglas von Schott 7,80

Zahlungs- und Lieferbedingungen:
Mit dem Erscheinen dieser Preisliste sind alle vorhergehenden Preislisten und Angebote ungdiltig.

1. Unsere Angebote sind freibleibend. Die Preise verstehen sich pro Flasche a 0,75 | inkl. 19%
Mehrwertsteuer, wenn nicht anders erwahnt.

2. Bruch, Falschlieferung, Fehimengen: Bitte lassen Sie sich alle Differenzen bei einer Anlieferung
vom Fahrer (Post oder Spedition) quittieren und benachrichtigen Sie uns direkt.

3. Lieferung (innerhalb Deutschlands): Bei Bestellungen ab 200,00 Euro liefern wir frei Haus. bis
200,00 Euro Warenwert berechnen wir anteilige Versandkosten von 7,50 Euro.

4. Reklamationen / Korkfehler: Selbstverstandlich tauschen wir Flaschen um, wenn der Wein einen
Fehler hat. Bitte geben Sie uns dann die zu 34 geflillte angebrochene Flasche mit.

5. Auftragsabwicklung und Zahlung: Sie erhalten von uns eine Rechnung, mit deren Begleichung Sie
sich bis zu 20 Tage Zeit lassen kdnnen. Die Rechnung ist rein netto, ohne jeglichen Abzug, zahlbar.
Neukunden bitten wir um Verstandnis, dass wir Ihre erste Bestellung nur gegen Vorauskasse oder per
Nachnahme ausfihren.

6. Eigentumsvorbehalt: Das Eigentum der Ware bleibt uns bis zur vollstédndigen Bezahlung
vorbehalten. Es gilt der verlangerte Eigentumsvorbehalt.

Weinhandel Martin Volmer e.K.
Hermannstr. 17

45964 Gladbeck

T.02043-376 450

E. info@entdeckerweine.de



